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Kennzeichnung von Zusatzstoffen, 

Ziffer = Zusatzstoffe Kenntlichmachung 
1 = mit Farbstoff 

2 = konserviert 

3 = mit Antioxidationsmittel 

9 = mit Süßungsmittel 

10 = mit Zuckerart und Süßungsmittel 

20 = mit Nitritpökelsalz 

Kennzeichnung von Allergenen,  

Buchstabe = Allergen Kenntlichmachung 
Ei      =   Eier 

Fi      =   Fische 

G1     =  Weizen 

K       =  Krebstiere 

M      =  Milch(einschließlich Laktose) 

Me    =  Milcheiweiß 

La     =  Laktose 

S       =   Sellerie 

Sb     =  Soja 

Sd     =  Schwefeldioxid u. Sulfite 

Sf      =  Schalenfrüchte 

Sf1    =  Mandeln 

Sf2    =  Haselnüsse 

Sn     =  Senf 

 
„Wir können trotz größter Sorgfalt bei der Herstellung 

der Speisen, technologisch unvermeidbare Allergen- 

Spuren nicht ausschließen“. 


